ENTREES

Edamame (v 9

Edamame, Sel de mer

Edamame épicé (v) & 1

Edamame, Sauce chili a I'ail

Choux de Bruxelles croustillants (9 14
Vinaigrette au kimchi

Tacos au boeuf et kimchi (2 mex) &) 16
Cétes de boeuf, Aioli épicé, Kimchi maison

Bao Bun au porc (2 mcx) 16
Sauce Chashu, Cornichons maison

Bao Bun au canard (2 mcx) 16
Sauce teriyaki a I'érable, Cornichons maison
Sliders de Wagyu galbi (2 mcx) 20
Oignons a I'érable et teriyaki, Frites
Pétoncles flambeés (6 mcx) 25
Sauce soya au gingembre

Gyoza Wagyu (6 mcx) 22
Sauce gingembre et oignons

Poulet fougueux () ) 18

Ail & piment chili, Sauce gochujang

Crevettes panées 16
Aioli a la coriandre & wasabi, Tempura

SOUPE ET SALADES

Soupe Miso (¥ 5
Algues, Tofu, Oignons verts
Salade Wakame () 9

Algues sucrées, Sésame, Tosazu

Salade de Tomates Cerises (v) &) 16

Vinaigrette au chili doux et lime,
Fromage de chévre panko

DESSERTS

Sushi a la Creme Glacée 12
Assortiment de Mochi Glacé du Chef 12

Panna Cotta a la Noix de Coco 12
& Pandan

Gateau Mousse au Chocolat 16
Truffée

Gateau au Fromage Tempura avec 20

Créme Glacée au Matcha

Plateau de Desserts 45

ITAME MONO

Riz Frit aux Légumes (©)
Edamame, Shiitaké, Oeuf

Riz Frit aux Crevettes
Edamame, Shiitaké, Légumes, Oeuf

Riz Frit au Poisson Bar
Légumes, Sauce miso, Oeuf miroir

Riz Frit au Kimchi O

Boeuf AAA, Kimchi, Nori croustillant,

Oeuf Onsen

Jabché aux Cotes Levées

Nouilles de patate douce,
Galbi braisé, Légumes, Oeuf miroir

BAR A SUSHI

Maki Mono 10 mcx

Saumon avocat
Kizami wasabi, Tenkatsu

Saumon grillé
Concombre, Tempura, Echalotes

Californie
Avocat, Crabe bleu, Tobiko

Crevettes tempura
Avocat, Kaiware, Mentaiko aioli

Thon épice
Kaiware, Tobiko, Tenkatsu

Negitoro
Thon gras, Echalotes

Yasai (9

Avocat, Asperges, Tomate confite

Arc-en-ciel
Avocat, Thon, Sériole, Saumon

Kal®

FUSION JAPONAISE

24

25

28

27




